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AVVISO PUBBLICO DI SELEZIONE
ESPERTI PER | PERCORSI DI ALTERNANZA SCUOLA LAVORO
(ex sensi L. 107/2015)

Oggetto: Alternanza Scuola Lavoro a.s. 2016/2017 - Selezione esperti classi terze
Graduatoria definitiva

IL DIRIGENTE SCOLASTICO

Visto il DPR 87/2010 (Regolamento recante norme per il riordino degli istituti professionali, a norma dell’articolo 64,
comma 4, del decreto-legge 25 giugno 2008, n. 112, convertito, con modificazioni, dalla legge 6 agosto 2008, n.
133);

Visto il d.Igs.15 aprile 2005 n. 77 “ Definizione delle norme generali relative all’alternanza scuola-lavoro, a norma dell’art.
4 della legge 28 marzo 2003 n. 53

Visti i commi 33-44 della Legge n. 107/ 2015

Vista la Guida Operativaper le Attivita di Alternanza Scuola Lavoro a cura del M.I.U.R. dell’8 ottobre 2015

Vista la Delibera del Collegio docenti n. 52 del 20 gennaio 2016 di approvazione del P.T.O.F. 2016/19

Vista la Delibera del Consiglio d’Istituto n.151del 20 gennaio 2016 di approvazione del P.T.O.F. 2016/19 e n.1 di
approvazione dei criteri per la selezione egli esperti esterni per i percorsi di Alternanza Scuola Lavoro;

Visto I'avviso pubblico di selezione esperti per i percorsi di alternanza scuola lavoro prot. n. 112-C14 del 10/01/2017 —
Moduloll D.Lgs.81/2008 e la sicurezza sui luoghi di lavoro;

Visto "avviso pubblico di selezione esperti per i percorsi di alternanza scuola lavoro prot. n. 113-C14 del 10/01/2017 -
Moduli professionali;

Vistela graduatoria provvisoria pubblicata in data 17/01/2017 prot. N. 301 — A/22;

Tenuto conto  che alla data utile non & stato presentato nessun ricorso avverso;
PUBBLICA LA GRADUATORIA DEFINITIVA

1. Le Basi di Pasticceria:
e lacono Michelangelo: punti 15

2. Llavalorizzazione del prodotto autoctono nella cucina locale:
*  Russo Vito: punti 18
¢ lacono Michelangelo: punti 15

3. Nuove tecniche di cottura
*  Russo Vito: punti 18
¢ lacono Michelangelo: punti 15

4. L’arte del sommelier
e Mascolo Tommaso: punti 45

5. Le nuove tecnologie di miscelazione dei cocktails
e Scotti Daniele: punti 15
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6. Gestione dell’impresa turistica: Il Manager della room division
e Cervera Filippo : punti 15
e Di Meglio Isidoro: punti 5

7. L’arte fotografica e le tecniche di base
* De Sanctis Simone : punti 15

8. |1D.Lgs.81/2008 e la sicurezza sui luoghi di lavoro:
e Esposito Filippo : punti 15
e Capuano Francesco: punti 12

Ischia, 23/01/2017

F.to Il Dirigente Scolastico
Prof. Mario Sironi

Firma autografa sostituita a mezzo stampa
ai sensi dell'art. 3, co. 2, DL.vo39/1993

Pagina2 di 2



